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Fabregas Gewilrztraminer 2018

“Un vino de aromas elegantes y perfil
gastrondmico”

Anada 2018

Primavera con abundantes lluvias que dio paso
a un verano con temperaturas mas suaves de lo
normal y precipitaciones frecuentes. Todo ello
propiciéo una maduracion lenta y progresiva de
los racimos que retrasdé alrededor de 15 dias la
fecha de vendimia con respecto al 2017.

Nota de cata

Color amarillo palido con reflejos dorados. Nariz

elegante que recuerda a flores blancas, pétalo de rosa y

fruta. En boca es un vino redondo, aterciopelado, con
notas del hollejo de la uva y un marcado perfil varietal.
Informacién técnica
Tipo de vino Alc/Vol
Blanco joven 13,0%
Denominacion de Origen pH

‘3 Somontano 3,65

{ FAMILIA Afiada Acidez total

[ 2018 5,09/l

5 SOMONTAND

Denominacidn de 0 Coupage Acidez volatil

Gewdlrztraminer 100% 0,2 g/l
Produccioén Azucares reductores
5000 botellas 75 cl. 1,0 9/l
Bodegas Fabregas Gonzalo Alcalde Fabregas
C/Cerler N23, 22300 (+34) 636 48 02 38

Barbastro, Huesca (Spain) info@bodegasfabregas.com



