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Mingua PetNat

"Naturalmente turbio y
salvajemente fresco”

PetNat

El PetNat o "“Pétillant Naturel” o “Naturalmente
espumoso” es un proceso de elaboracién
ancestral tan sencillo como dejar que el mosto
acabe de fermentar en la botella para atrapar
el gas de la fermentacién. Por ser un vino
natural y sin filtro, contiene sedimentos.

Creacion

La idea de elaborar un Petnat en Fabregas, surgio al

descubrir este tipo de elaboraciones en la barra del
bar de vinos La Fisna de Madrid. Un vino fresco,
chispeante, salvaje, natural y con mucho riesgo.
Todos los atributos que buscabamos en este nuevo
reto.

Cata

Vino refrescante, burbujeante y con un toque de
amargor final delicioso, que refuerza la sensacion de
“fresqueo”.

Informacidén técnica

Tipo de vino Alc/Vol

Pétillant Naturel, Espumoso 12,2%

Natural. Sin deguelle pH

Coupage 3,40

Uvas blancas y tintas Acidez total

Produccion 6,00 g/l

1500 botellas 75 cl. AzlUcares reductores

0,49
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