Efimero
Parraleta 2024

"Tinto suave, agradable, facil de beber.
Perfecto para las noches al fresco”

Nota de cata

Vino suave y redondo. Nariz elegante con mucha fruta
roja y toques balsamicos. En el paladar tiene un paso
equilibrado y agradable. Con recuerdos a fruta y un
ligero matiz a roble tostado.

Tipo de vino Alc/Vol

Vino tinto 11,99 %
Denominacidon de Origen pH

D.0O. Somontano (Huesca) 3,51

Anada Acidez total

2024 5,94 g/l

Coupage Acidez volatil
Parraleta 0,59 g/I
Produccion total AzUcares residuales
1.500 botellas 75 cl. 1,3 g/l
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